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	САМ СЕБЕ СОМЕЛЬЕ
	7 дней


По окончанию тура выдается диплом «Начинающего сомелье»

Групповые Цены по Индивидуальной Заявке
	Гарантированные Даты в 2010 г.

	Май
	1
	
	

	Июнь
	12
	
	

	Июль
	17
	
	

	Август
	07
	21
	

	Сентябрь
	04
	25
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Уникальная возможность познать секреты винного искусства во всемирно известных виноградниках Кот дю Рон в Провансе. Вы сможете окунуться в прекрасный и загадочный мир виноделия, посетите известные винодельческие угодия. Всего за 5 дней вы научитесь выбирать вина, сочетать их с различными блюдами, читать этикетки. Вы познаете секреты винной дегустации и производства вина.
Проезд: 
из Парижа — 3 часа на сверхскоростном поезде до Авиньона, 



из Ниццы — 3 часа на обычном поезде

Программа тура:

· Утро: теоретические семинары (2 часа), проводятся профессиональным онологом с русскоговорящим переводчиком

· Вторая половина дня: посещение винодельческих угодий с дегустацией различных видов вин в сопровождение опытных сомелье и русскоговорящего переводчика.
	Отель в Авиньоне
	СТОИМОСТЬ ТУРА  на человека в €

	
	Низкий сезон
	Высокий сезон

	
	
	(1.07-31.07)

	
	DBL
	SNGL
	DBL
	SNGL

	Auberge de
	1740
	2740
	1950
	3120

	Cassagne 4*
	
	
	
	

	Grand hôtel 4*
	1620
	2330
	1630
	2330

	
	
	
	
	

	Horloge 3*
	1140
	1620
	1410
	2150

	Angleterre 2*
	990
	1300
	1100
	1390


МАРШРУТ
День 1-й: Трансфер вокзал-отель. Свободное время или доп.экскурсия на выбор в зависимости от времени приезда.
День 2-й: 1 занятие Винодельческие регионы Франции и классификация французских вин (2 часа)
Вторая половина дня: Пешеходная обзорная экскурсия по Авиньону с винной дегустацией в средневековом зале Папского дворца
День 3-й: 2 занятие Правила винной дегустации
Вторая половина дня: Посещение виноградных угодий Шатонеф дю Пап с дегустациями (красные вина Сhateauneuf-du-Pape). Визит шоколадной фабрики по теме «Вино и шоколад»
День 4-й: 3 занятие Производство вина, разлив в бутылки, этикетки
Вторая половина дня: Виноградники вокруг Авиньона (красные сухие вина, Morières lès Avignon)
День 5-й: 4 занятие Сочетание вина с блюдами

Вторая половина дня: Не знаю где можно предложить розовые вина
День 6-й: 5 занятие Искусство пития

Вторая половина дня: Виноградники плоскогорья Монмирай (сладкие белые вина Beaumes de Venise)
	УСЛОВИЯ ПОЕЗДКИ

	В программу включены :

· Проживание в отеле с завтраками

· транспорт на протяжении всей стажировки (трансферы на занятия и винодельческие поместья)
· 10 часов занятий с профессиональным сомелье

· Трансфер вокзал-отель –вокзал в Авиньоне
	
	Цены не включают в себя :
· Международный транспорт 

· Расходы на оформление визы

· Расходы на страховку 

· Возможные дополнительные услуги
· Проезд из Парижа или Ниццы


День 7-й: Свободное время, доп.экскурсия на выбор. Трансфер отель-вокзал
1
	

	AMARA TRAVEL
	1
	Коллекция туров 2010
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